
진세노사이드 Rg3 함량이 증강된 홍삼추출물의

제조방법 및 이를 포함하는 식품 조성물

홍삼으로부터 현저히 높은 함량의 진세노사이드 Rg3를 고효율로 추출하는 방법으로 제조된 홍삼
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홍삼을 고온에서 감압추출한 후 냉각, 재가열 및 재냉각의 단계를 거쳐

진세노사이드 Rg3만을 고효율로 추출하는 방법
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▪ 추가적인 미생물 발효나 첨가제 없이 Rg3 추출 효율을 향상시킴

▪ 진세노사이드 Rg3만을 특징적으로 고효율로 추출이 가능함

▪ 열수 추출대비 본 기술의 진세노사이드 Rg3(S) 추출은 10~20배,

Rg3(R) 추출은 25배~35배 높음

<그림> 추출방법에 따른 Rg3 추출효율 비교

• 2019년 기준 국내 건강기능식품 시장 4조 6천억원 규모(최근 3년간

3.5% 성장) 중 홍삼이 차지하는 시장규모는 1조 4천억원으로 전체

시장의 54%를 차지하며 가장 큰 시장을 형성하고 있음
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